
 

 

 

【 西式婚宴午餐】

西式自助午餐菜譜 每位

西式自助午餐菜譜 每位

凡惠顧 位或以上，可享有以下優惠

‧ 包括席間 小時無限量供應汽水、橙汁及啤酒

‧ 迎賓雜果賓治

‧ 祝酒香檳乙瓶

‧ 磅鮮果忌廉蛋糕乙個

‧ 精緻五層結婚模型蛋糕供切餅儀式及拍照用

‧ 自攜洋酒及餐酒免收開瓶費 每 位乙瓶

‧ 禮堂背景英文字樣 新人名字

‧ 嘉賓提名冊乙本

‧ 精美西式結婚喜帖連信封 不包括印刷

‧ 典雅餐桌佈置

‧ 免費提供視聽器材液晶體投射機及屏幕

‧ 每惠顧滿 位可享免費泊車位乙個 每個 小時 視乎供應情況而定

‧ 免費享用帝京酒店花月庭自助晚餐 位

‧ 精選婚宴優惠劵

凡惠顧 位或以上，可額外享用浪漫場地佈置。

備註
以上套餐適用於 年 月 日至 月 日

以上價目需另加一服務費及場地設有最低餐飲消費額

宴會須預訂及視乎酒店場地之供應情況而定

帝京酒店保留修改以上菜單價格及項目之權利

如欲查詢或預訂，請聯絡項目及宴會營業部

電話 傳真 電郵

mailto:banquet@royalplaza.com.hk


 

 

 

【 西式婚宴午餐】

西式自助午餐菜譜 每位
最少 位

冷盤類

煙三文魚

熟凍藍青口

雜錦壽司及飯卷

三文魚刺身

德國式凍肉碟

雞絲粉皮拼四喜烤麩

煙鴨胸配蜜糖芥末

沙律類

田園沙律

車厘番茄、粟米粒、青瓜片

番茄水牛芝士沙律

蟹籽青瓜沙律

蜜桃香辣雞肉沙律

煙三文魚長通粉沙律

越式蟹肉扎肉絲沙律

青木瓜明蝦沙律

湯類

西班牙雜菜湯

瑤柱海鮮韮王羹

各式麵包及牛油

燒烤肉類

燒西冷牛肉



 

 

 

熱盤類

黑椒香草燒羊鞍

法式燴海鮮

烤豬柳伴雜菌甜椒汁

慢煮牛肉配紅酒汁

豉味蜜豆鮮菌花枝鳳凰蚌

西西里式焗魚柳

夏果荔枝咕嚕肉

玲瓏蜜椒骨

鮮菇扒津白

日式照燒雞

櫻花蝦海鮮炒飯

珍菌炆伊麵

甜品類

意大利芝士餅

牛乳布甸

軟心朱古力撻

草莓千層酥

芒果吉士忌廉蛋糕

藍莓芝士蛋糕

脆脆榛子朱古力慕絲蛋糕

鮮果沙律

迷你 杯裝雪糕

咖啡及紅茶

以上婚宴套餐價目，需另加一服務費。帝京酒店保留修改以上菜單價格及項目之權利。



 

 

 

【 西式婚宴午餐】

西式自助午餐菜譜 每位

最少 位

冷盤類

煙三文魚

熟凍半殼扇貝

熟凍半殼青口

熟凍海蝦

花雕醉雞

雜錦壽司及飯卷

三文魚刺身

意式莎樂美腸伴柏爾瑪火腿

沙律類

羅馬生菜沙律

車厘番茄、粟米粒、青瓜絲

番茄水牛芝士沙律

香葱脆煙肉大蝦薯仔沙律

蟹籽青瓜沙律伴蟹肉

越式扎肉雞絲沙律

法式吞拿魚沙律

明蝦蜜瓜沙律

湯類

帶子南瓜忌廉湯

黑松露竹笙上素羹

各式麵包及牛油

燒烤肉類

燒西冷牛肉

燒酥皮三文魚



 

 

 

熱盤類

葡式燴海鮮

避風塘辣椒炒蝦

醬爆鳳凰蚌花枝片

金粟脆魚柳

燒羊扒配迷迭香燒汁

烤鴨胸提子干邑汁

燒釀甜椒雞卷

野菌白汁燴豬柳

菠蘿咕嚕黑豚

無錫醋香骨

慢煮牛肉配紅酒汁

竹笙扒時蔬

瑤柱蛋白海鮮炒飯

鮮茄野菌肉醬長通粉

甜品類

意大利芝士餅

楊枝甘露布甸

軟心朱古力撻

草莓千層酥

芒果吉士忌廉蛋糕

藍莓芝士蛋糕

脆脆榛子朱古力慕絲蛋糕

焗麵包布甸

鮮果沙律

迷你 杯裝雪糕

咖啡及紅茶

以上婚宴套餐價目，需另加一服務費。帝京酒店保留修改以上菜單價格及項目之權利。


